@
Qinces Tintes i ® B
Arnegui Crianza 21,75 3,75 P
Irache Crianza (Navarra) 21,75 3,75 o
Azpilicueta (Rioja) 21,75 3,75
Beronia (Rioja) 21,75 3,75 o
Tarsus (Ribera) 21,75 3,75 v
Alidis (Ribera) 21,75 3,75 A
Prios Maximus (Ribera) 21,75 375 YO
Ramén Bilbao (Rioja) 21,75 3,75
Azpilicueta Instinto (Autor) 25,75 o ‘.
Alidis Crianza (Ribera) 25,75
Beronia Reserva (Rioja) 25,75 0 n.
Figuero Crianza (Ribera) 25,75 4
Avelino Vegas Aurea (Ribera) 30,75 P
Matarromera (Ribera) 35,75 @
1/2 botella Matarromera 19,75
: 4D
Vines Blances i »
Carlos Villanueva (Godello) 21,75 375  QFD
Prios Maximus (Rueda) 21,75 3,75 J
Beronia (Rueda) 21,75 3,75 N
Circe (Rueda) 22,75 3,75 .c O
Villanueva (Albarino) 21,75 3,75
Esentium (Albarifio) 2175 375 QD
Fino Tio Pepe (Jerez) 17,75 3,75
)
“Cervesas Y0
Copa Cerveza Mahou 3,75 p
Doble Cerveza Mahou 4,50 Y0
Copa Tostada 0,0 Mahou SN
Alhambra verde 1925 4,00 Q)
Coronita Mexicana 3,50 J
Don Ramén de la Cruz 95 Q0
Tel. 915 74 91 91 ’
Don Ramén de la Cruz 97 YO
Tel. 913 09 26 53 ¥
0,
O @ O J

Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Lacteos Apio

T razas " 7

Mostaza Dioxido de azufre Granos de  Moluscos Soja Frutos de  Altramuces
y sulfitos sésamo cascara




Para Picar

) Racion  1/2 Marisquito Racion  1/2
GGI![CCI’G, Acncho:_del ca:tabnc_o, piparra y afjeltll_ma | 3,25 Coquinas al gijillo 20,50
Pimientos de Padrén /| 1350 850 s saeed L o
Padron bell pepper | ' ' %ﬂu”é?‘éﬁbf}%% ala plancha 19,50 11,00
Clg%ﬂvlfqectggi?tgorcbmero%@@0 14,50 9,00 %ﬂ{gg?rzv?r:g plancha @é@T 27,50 16,75
Chanquetes con huevo @0Q 18,50 11,00 : .
Fried whitebait with eggs .. %!mequ/ﬁ! albarino @@ 19,50
Gambas al Ajillo 0@ 18,50 SR e e
Garlic prawns ’ l\(l;ql\l/o as a |C[I plancha 17,50 10,00
Trigueros plancha con sal gorda 15,50 N oo
Grilled asparagus with coarse salt ' \} Bandeja Trifasica s . 49,00
R , v/ Gambas plancha, Zamburinas y Navajas
Tortita camarén con gulas @OOQE&OO 19,50 11,00 & Grilled: prawns, scallops and razor clams
Shrimp and baby eel fritter (41
Alcachofas con jamén plancha 18,00 10,00 PeSCGdOS
Artichokes with grilled ham
Chipirones plancha con qjitos 18,25 Atun de almadraba® 21,50
Grilled baby squid with garlic Tuna from Almadraba T
Boquerones al gjilo® 15,50 Delicias de bacalaoy gambas@@OO@ 19,50 12,75
Anchovies in garlic sauce Cod and prawn delicacies
Cazon en adobo estilo San Fernando @@ 15,50 9,00 Taquito de merluza a la Gaditana®©@ 21,50 12,75
Marinated dogfish Hake cubes, Cadiz-style
Chopitos andaluza como en Cadiz @ 16,50 9,75 Lubina a la Bilbaina @@ 20.50
Lightly battered baby squid Bilbao-style sea bass T
Rabas de Santander @ 18,50 11,00 Rodaballo con gambitas al qjillo Q@ 23.50
Santander-style fried squid Turbot with garlic prawns
Mojama de atin de almadraba@® 17,50 9,25 Delicias de Rape @@ 21,50 12,75
Cured tuna loin from Almadraba Monkfish t?'tes '
PU|PO a la gallega con cachelos 21,50 Merluza Bilbaina con trigueros @@ 22,50
Galician-style octopus with boiled potatoes Bilbao-style hake with asparagus tips
Huevos rotos con jamén @ 18,50 Cq rnes
Broken eggs with Iberian ham
Torrezno de Soria con aguacate 16,50 9,75 Chuletillas de lechal 6 piezas 20,00
Pork belly with avocado Plate of 6 suckling lamb chops v T
-}/ Nuestro Jamén o Lomo ibérico 25,50 15,25 Mollejas con gambas al aijillo @O 19,50 12,75
Q}‘ Spanish Iberian ham o Sweethreads with garlic prawns
Puerros Gratinados con salsa romesco 16,50 9,75 Lomo de vaca trinchado 24,50
X Gratinate.d leeks Carved beef loin
Nuestra Fritura @@Q@ O Mixed fried fish 24,50 17,75 Cachopo Asturiano @O 25,50
Rabas, chopitos, boquerones y cazén Breaded veal stuffed with ham and cheese,
Nuestras Ensaladas «f Solomillo trinchado con ajitos 25,50
-{ Carved beef tenderloin w[lgh ggrrlic
Ensalada de ventresca ©@ 18,50 /' Bandeja de Carne @@« 59,00
Salad with tuna belly Q;" SBoIothull% I\{Io_llejas ytIBomcc)l trmglh?_dod o
Ensalada de salmén y berberechos@®19,50 eef tenderloin, sweetbreads and sliced loin
Salad with salmon and cockles POSt res
Cuchara § Tartas de:
T Queso, Chocolate o Milhojas @CO0&0 6,75
Garbanzos con langostinos @é@@ 18.50 Cheesecake, chocolate tart or mille-feuille
Chickpeas and prawns stew ! Piononos de Santa E& mmderdsdad A 6,75
Fabada Asturiana 18,50 Traditional Santa Fe pion%’;@oaé@@
Asturian bean stew Tiramisy 6,75

Pan® 1,50 Bread



